% Menu Noel

AIMEE VIBERT, Déjeuner
(12/23~12/25)

¥10,500

Amuse-bouche
— HDOBHL A

~ BIREBROTZIN ~
Terrine de foie gras de canard, deux gelée et salade
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Aspic de fruits de mer, vinaigrette carail
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Creme mousseuse de crabe
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Higedara poélé au crotitons, champignons sauté
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Granité
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Filet de canard challandaise réti, sauce aigre-doux
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Aumoniere de pie de porc au chou, sauce chartreuse
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Joue de beeuf braisé au vin rouge, deux purée
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Filet de beeuf poélé aux léegumes glacé, sauce destragon
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Avant desserts
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Biscuit aux marrons et sauce dabricot, sorbet caramel coco
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Mignardises et chocolat
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Café ou Thé
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10% de service non compris
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Menu A
¥5.250

Amuse-bouche
Entrées
Soupes

Poissons ou Viandes

Avant Desserts

Desserts

Mignardises et Café ou Thé
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/ Menu B \

¥8,400

Amuse-bouche
Entrées
Soupes

Poissons
Granité
Viandes

Avant Desserts

Desserts

K Mignardises et Café ou Thé j

Amuse-bouche

LES ENTREES

Salade de saint-jacques a la compoter daubergine, deux vinaigrettes

Petit chausson descargots, jus court au port

Terrine de pomme de terre, sauce au foie gras

Huftre gratiné au sauce champagne

LES SOUPES

Consommeés de poulet au son royale

Soupe au pistou
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AIMEE VIBERE Cabillaud et laitance poélé au chou, sauce herbes
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Queue de lotte roti a lail fondue de haricot coco

LES VIANDES

Pigeon roti au poireau et navet braisé
Gite de beeuf braisé ou Gigot dagneau sepet heures

Filet de beeuf poélé, au échalot, sauce mignonnette +¥1,050

LES DESSERTS

Avant desserts

Croustillant au pomme ardme de cidre et chiboust cannelle, glace vanille
Mille-feuille au créme légere et glace au lait, sauce fruits rouges

Mousse chocolat de noir amer”“ SOKOTO ” et créeme praline, glace caramel salé

Assortiment de glace et sorbet +¥1,050

Mignardises et Café ou Thé

10% de service non compris ﬂ@ﬁ;ti’



