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Menu A
¥5.250

Amuse-bouche
Entrées
Soupes

Poissons ou Viandes

Avant Desserts

Desserts

Mignardises et Café ou Thé

~
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/ Menu B \

¥8,400

Amuse-bouche
Entrées
Soupes

Poissons
Granité
Viandes

Avant Desserts

Desserts

K Mignardises et Café ou Thé j

Amuse-bouche

LES ENTREES

Terrine de taraba-gani et saumon écosse mariné aux légumes

Confit de foie gras de canard landes, chutney de figue

Assiette de légumes mariné aux crevettes

Tartelette de tomate fruits au anchois

Asperges verts glacé au ris de veau

LES SOUPES

Potage “ Paris-Soir”

Créme de petit pois glacée



CE@! LES POISSONS

AIMEE VIBERE Dorade royale grillé, sauce verjus
Ainamé vapeur au coulis de cresson
LES VIANDES
Noisette dagneau roti au créeme dail et ratatouille
Poussin roti en cocotte, sauce jus simple
Supréme de pintade au chou et foie gras
Filet de veau poélé au royale de foie gras et pamplemousse

Filet de beeuf poélé, purée de courgette et beignet de tomate

¥1,050

LES DESSERTS

Avant desserts
Gelée de pamplemousse et mousse au hoix de coco, sorbet litchi
Créeme de mangue et chiboust péche, sauce vanille

Tarte rhubarbe et parfait au noix de macadamia, sauce fruit rouge

Assortiment de glace et sorbet

¥1,050

Mignardises et Café ou Thé

10% de service non compris ﬂgﬁ;t{’



