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ENTREES /
Confit de foie gras de canard landes, pain au briochée ¥4,730
Assiette de légumes croquant chaud aux crevettes ¥3,990
Salade de homard breton aux légume aromates ¥5,250
Truite saumon mariné, parfumé dherbes ¥3,990
Foie gras de canard landes poélé ¥4,410
Tartelette de tomate fruits au thon ¥4.410
Asperge verts glacé au ris de veau ¥3,990
Creme dépinard glacée ¥1,680
Demi-gelée de crustacés au purée davocat et taraba-gani ¥1,890

POISSONS /

Poisson du jour ¥5,780
Queue de langoustine poélé, sauce doursin ¥6,510
Okoze roti au farci dépinard ¥5,780
Homard breton poélé, sauce jus de homard ¥7,350
Sole entier a la meuniére Pour 2 personnes ¥9,450
Taraba-gani poélé aux aromates, sauce créme au curry ¥5,780

10% de service non compris
10



AlLaCARTE

VIANDES /

Pigeon bresse étouffé en crolte de sel

Ris de veau poélé, sauce coulis de persil

Noisette dagneau rdti en cocotte, sauce jus simple

Canard croisé entier réti en cocotte Pour 2 personnes
Cote de veau roti en cocotte

Filet de boeuf poélé ou Entrecéte grillé

Filet de bceeuf en croQte de sel Pour 2 personnes

Pintadeau bresse entier roti ou braisé en cocotte

Fromages fraiche /

DESSERTS /

Gelée de pamplemousse et mousse au noix de coco, sorbet litchi

Créme de mangue et chiboust péche, sauce vanille

Tarte rhubarbe et parfait au noix de macadamia, sauce fruit rouge

Soupe de melon et mousse litchi, sorbet péche

Soufflé au framboise Pour 2 personnes

Crépes Suzette a la glace vanille Pour 2 personnes

Assiette de fruit de la saison

Assortiment de glace et sorbet

Ananas r6ti en cocotte, sauce vanille et glace au lait

10% de service non compris
10
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¥7,880
¥5,780
¥7,350
¥13,000
¥11,560
¥9,030
¥18,900

Pour 2 personnes ¥11,560

¥2,100

¥1,890
¥1,890
¥1,890
¥1,890
¥4,200
¥4,200
¥2,730

¥2,310

Pour 2 personnes ¥3,970
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Menu A
¥10,500

Amuse-bouche

\

Terrine de taraba-gani et saumon écosse mariné aux légumes
Assiette de Iégumes croquant chaud, vinaigre de balsamique

Tartelette de tomate fruits au anchois

o /

Dorade royale poélé au fenouil a I'orange, sauce verjus

Ainamé vapeur au coulis de cresson

Granité au champagne

/ Noisette d'agneau en crodte de sel au ratatouille \

Filet de canard challandaise roti, fruits de la saison
Pintadeau bresse entier rbti en cocotte au chou braisé

Filet de beeuf poélé, purée de courgette et beignet de tomate

\ ¥2,100 /

Sélection de fromages

Avant desserts

Gelée de pamplemousse et mousse au noix de coco, sorbet litchi

Créme de mangue et chiboust péche, sauce vanille

Tarte rhubarbe et parfait au noix de macadamia, sauce fruit rouge

Soupe de melon et mousse litchi, sorbet péche

Ananas roti en cocotte, sauce vanille et glace au lait  Pour 2 personnes

¥1,050

Mignardises et chocolat

Café ou Thé

10% de service non compris




Menu B
¥15,750

Amuse-bouche

Salade de homard breton au vinaigrette dabricot
Confit de foie gras de canard landes, chutney de figue

Thon mi-cuit et confit de poivron rouge au tapenade

e )

Creéme de petit pois glacée

Demi-gelée de crustacés au purée davocat et taraba-gani

~ /

Dorade royale poélé au fenouil a I'orange, sauce verjus

Ormeau grillé aux mariné de champignons

Granité au champagne

/ Epaule de lapin farci dépinard braisé en cocotte \

Cote de veau roti en cocotte, sauce jus simple
Canard croisé entier roti en cocotte, parfumé dépices
Filet de beeuf en croQte de sel, purée de courgette et beignet de tomate

Homard breton poélé aux légumes glacé

\ ¥1,050 /

Sélection de fromages

Avant desserts

/Gelée de pamplemousse et mousse au noix de coco, sorbet IitchN

Créme de mangue et chiboust péche, sauce vanille
Tarte rhubarbe et parfait au noix de macadamia, sauce fruit rouge
Soupe de melon et mousse litchi, sorbet péche

Assortiment de glace et sorbet

Crépes Suzette a la glace vanille Pour 2 personnes

¥1,050 J

Mignardises et chocolat Café ou Thé

10% de service non compris
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